Tematica:

8 Introduccion al mundo de los hongos.

8 Recoleccion e identificacion de hongos comestibles silvestres.

o2 s

8 Produccion de hongos comestibles {Champiiion de paris, Hongo ostra y Shiitake).
8 Practico de cultivo de hongos comestibles, (Desde la semilla hasta su cosgx;haji.,-

8 Mercado de los hongos comestibles en Chile.

8 Comercializacion de hongos comestibles en Chile, alternativas y n

8 Pro actividad y Emprendimiento, tu propia empresa de h '%gg;;gmestibles en tu

region.

o Camilo Ortega Fuentes

Ingeniero Agrénome y Licenciado en A nia de la Universidad de Talca, Diplomado en Gestién en
Tecnologia en la misma casa de estudioﬁ Profesional experto en la produccnon de Hongos comestibles.
Trabajo en Champifiones Abmtegﬁy‘f&fas del Huerto por mas de 4 afios desarrollando Ia producclon
de Pleurotus ostreatus y Sh‘il"kei nivelindustrial. Jefe de operaciones de Agrosuper , Es asesor de pequefios
productores de Ple eqtus en la region metropolitana. Ha dictado los cursos de "Gestion
empresaﬁal"y"Form ilacion EvaluaCIon de Proyectos” en distintas entidades.

Actualmente poses una empresa de importaciones y comercializacion de alimentos. Es asesor en la empresa
Eco-Setas,_emetes;productora de semillas, capacitaciony comercializacion de hongos comestibles.

conocer los hongos de Chile la han Il‘
ambientes y ecosistemas. En elaﬁo 200
Vistosos de Chile” que es elunlco Bbgnde hongos de Chile que cuenta con todas Ias fotograflas d° Ias
especies en su habitat. Ha co "bn,i'aﬂo en diversas pubhcacnones entre Ias que destaca “Biodiversidad
de Chile, Patrimonio y De s ]

de Chlle"

Investigacion, mnservacion y difusion de los organismos del Reino Fungi. Asimismo, colabora con
diver;as«hstj;gg]_ones nacionales e internacionales entemasrelacionados ala micologia.

o Gabriel Roa Medvinsky

Ingeniero Agrénomo de la Universidad Mayor. Cursos de especializacion en Micologia y produccion de
hongos comestibles en la U. de Guadalajara, México. Realizé practica profesional como tewmico en
produccion y laboratorio en el Centro tecnologico de Investigacion del Champifion (CTICH), La Rioja, Espaiia.
Técnico en produccion de champifién de paris en Hongos de Chile S.A. Asesoré a cultivos artesanales de
hongo Ostra, Hericium y Shiitake en lowa, EEU.U. Jefe de produccion en compost para champi "ones a
escala industrial en Bosques del Mauco S.A, (Nature Farm). Aprendiz del master grower, Jos Buth, ¢ H
internacional y ex director de Cpoint, Holanda. Ha participado en temporadas de recoleccion
de pino, changle, niscalos y morchellas desde las regiones del Maule hasta Ia Araucania. ' .
Ha asistido a importantes congresos de taxonomia y biodiversidad fungica, como WO‘_ DFUNGI
Congreso Latinoamericano de Micologia 2008.
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Programa Seminario Produccidon de Hongos Comestibles

Lugar: Auditérium Universidad de Talca-Campus Santiago.
Direccién: Quebec 415, Providencia
Fecha: 22 -23 de Junio del 2013

Caracteristicas:

Modalidad: Presencial
Duracién: 16 hrs.

Cupos: 25 (so6lo 5 estudiantes)
Curso Teorico y Practico

Programa 22 de junio:

09:30 — Acreditacion

09:45 — Introduccién al mundo de los hongos

10:45 — Coffee Break

11:00 — Recoleccion de hongos silvestres comestibles
12:00 — Cultivo de hongo Ostra y Shiitake

13:45 — Receso (Almuerzo no incluido)

15:00 — Cultivo de Champifién de Paris

16:45 — Coffee Break

17:00 — Mercado y comercializacion de hongos comestibles

18:45 — Fin del dia



Programa 23 de junio:

09:30 — Tomar el bus a planta de champifiones
11:00 — Practico de hongo Ostra y Shiitake
13:30 — Almuerzo (Incluido)

14:30 — Practico Champifion de Paris

16:00 — Coffee Break

16:15 — Circulo de preguntas

17:30 — Regreso a Stgo.

19:00 — Fin del curso.

*** E| participante se lleva un CD con las presentaciones del seminario y un Kit de
hongos comestibles.

Valor: $ 160.000.- por persona / $ 90.000.- estudiantes / $250.000.-
parejas/socios. (Regiones tienen 15% de descuento). (ref: U$ 1,00 = $ 476 pesos
chilenos)

Modo de inscripcion: Se debe depositar el 50% del valor del curso en la Cuenta
Corriente del Banco de Chile 0360188506 a nombre de Gabriel Roa Medvinsky Rut
15638708-8 y enviar un correo a groa@hongos.cl confirmando su participacion.
Las boletas seran emitidas por medio de Eco setas Ltda.

En el correo incluir los siguientes datos.

1- Nombre Completo:

2- Rut:

3- Teléfono:

4- Email:

5- Direccion:

6- Pais y ciudad de origen:

7- Zona donde desean cultivar hongos:
8- Nombre de la empresa o patrticular:


mailto:groa@hongos.cl

